
ACTIVITÉ n 1
Atelier «Organisation de la restauration collective»
Écoutez les consignes de sécurité destineés à prévenir un accident ou un événement dommageable ou à en limiter les effets lors du travail dans  l'atelier «Organisation de la restauration collective».

Avant de procéder à l'exécution de l'activité principale il est nécessaire et désirable  de revoir ses connaissances dans le domaine du dressage de la table.
Activité № 1
Dites comment on peut dire autrement «dresser la table»?
_________________________________________________________________

Activité № 2
En quoi consiste l'art de dresser la table? Dresser la table c'est quoi?__________________________________________________________

______________________________________________________________
Activité № 3
Dites, quels types du dressage de la table vous connaissez?

_________________________________________________________________________________________________________________________________
Activité № 4 

En quoi consiste la différence entre  le dressage de la table à la française et celui à l'anglaise?
_________________________________________________________________________________________________________________________________
Activité № 5
Rappelez-vous les noms des articles qui, déposés sur une table, permettent à une personne de se restaurer. Associez l'objet avec son éffigie: 
a) assiette à pain, b) verres aux boissons, c) couteau à fromage/à dessert/ à beurre, 
d) fourchette à viande, e) cuillère à dessert, f) assiette de présentation, 
g) couteau à  poisson, h) cuillère à soupe, i) assiette creuse, j) fourchette à poisson, 
k) couteau à  viande,  l) serviette, m) soucoupe, n) carte d'invité, o) assiette plate, 
p) tasse, q) fourchette à dessert, r) fourchette à salade.
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Activité № 6
Trouvez les erreurs dans le dressage des tables, rayez toutes les situations où la table est mal dressée. Justifiez votre réponse: nn _____________.
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Activité №7
Repartissez-vous en groupes selon le nombre des apprenants:
1) le 1-ier groupe dresse la table pour le petit déjeuner (à la française, à l’anglaise);

2) le 2-ième groupe dresse la table pour le déjeuner (à la française, à l’anglaise);

3) le 3-ième groupe dresse la table pour le dîner(à la française, à l’anglaise).

S'il n' y a qu'un seul groupe, ses participants choisissent le repas eux-même.

N.B. N'oubliez pas que les mots "le déjeuner et le dîner" n'ont pas exactement le même sens en français et en russe
Activité № 8 

Observez les articles de vaisselle, de linge, de couvert, de verrerie exposés devant vous. Choisissez ceux dont vous aurez besoin pour dresser la table (1, 2, 3). Prenez leurs photos. Remplissez la grille:
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Activité №9

Décrivez l’ordre successif des étapes du dressage de la table. Prenez des photos de chaque étape du dressage. Prenez la photo finale.
